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ALAUS APIBUDINIMO, GAMYBOS IR PREKINIO PATEIKIMO TECHNINIS

REGLAMENTAS

I. TAIKYMO SRITIS

1. Alaus apibidinimo, gamybos ir prekinio pateikimo techninis reglamentas (toliau-
reglamentas) nustato bendrasias salyklinio alaus (toliau —alaus) apibtidinimo, gamybos ir prekinio
pateikimo taisykles. Jo nuostatos privalomos visoms Lietuvos Respublikos jmonéms,
uzsiimancioms alaus gamyba, jvezimu, importu bei pardavimu, taciau taikant abipusio pripazinimo
principa alus, iveztas i§ Europos Bendrijos valstybés narés ar i§ Europos ekonominés erdves
valstybés, ar Turkijos gali biiti be apribojimy teikiamas i Lietuvos Respublikos rinka, jeigu jis
pagamintas Europos Bendrijos valstybéje naréje ar Europos ekonominés erdveés valstybéje, ar
Turkijoje teisétais budais ir ji leidziama parduoti toje valstybéje.

Sis reglamentas netaikomas nealkoholiniam alui, kurio etilo alkoholio koncentracija ne

didesn¢ kaip 0,5 tiirio proc., ir namy gamybos alui, skirtam individualiam vartojimui.

II. BENDROSIOS SAVOKOS IR APIBREZIMAI

2. Alus — tai gérimas, kuriam yra biidingos $ios bendrosios savybés:

2.1. yra skirtas Zmonéms vartoti;

2.2. visas jame esantis etilo alkoholis ir visas anglies dioksidas ar jo dalis susidaro
fermentuojant alaus misa alaus mielémis;

2.3. etilo alkoholio koncentracija jame yra didesné kaip 0,5 tario proc.

3. Pagal spalva alus skirstomas:

3.1. Sviesusis alus — ne didesnio kaip 1salyginio jodo vieneto (15 EBC vnt.) alus;

3.2. pusSviesis alus — didesnio kaip 1 ir ne didesnio kaip 3,2 salyginio jodo vieneto (38 EBC
vnt.) alus;

3.3. tamsusis alus — didesnio kaip 3,2 salyginio jodo vieneto (38 EBC vnt.) alus.
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4. Pagal etilo alkoholio koncentracija alus skirstomas:

4.1. silpnasis alus, kurio etilo alkoholio koncentracija yra didesné kaip 0,5 iki 5,5 tiirio proc.;

4.2. stiprusis alus, kurio etilo alkoholio koncentracija yra daugiau kaip 5,5 tiirio proc. ir iki 9,5
tirio proc.;

4.3. labai stiprus alus, kurio faktiné etilo alkoholio koncentracija yra didesné kaip 9,5 tirio
proc.*.

5. Pagal naudojamas Zzaliavas ir gamybos ypatumus alus skirstomas i kategorijas: alus,
specialios technologijos alus ir kaimiSkas alus.

5.1. Alus gaminamas i§ mieziy salyklo, vandens, apyniuy produkty, nesalykliniy Zaliavy,
fermentuojant alaus misa alaus mielémis. Po fermentavimo ir nokinimo i§ alaus pusgaminio
atskiriamos mielés.

5.2. Specialios technologijos alus gaminamas i§ jvairiy rasiy salyklo ar ju miSiniy, vandens,
apyniy produkty ir nesalykliniy Zaliavy, fermentuojant alaus misa alaus mielémis. Gaminant
specialios technologijos aly taikomos ir nebuidingos reglamento 5.1 punkte apibréztam alui
gamybos technologijos ir procesai. Sis alus vadinamas:

5.2.1. kvietiniu alumi, jeigu gaminamas, naudojant ne maziau kaip 40 proc. kvieciy salyklo
nuo bendrojo salykliniy medziagy kiekio, fermentuojant alaus misa virSutinio riigimo alaus
mielémis; po fermentavimo ir nokinimo alus gali biiti filtruojamas.

5.3. Kaimiskas alus gaminamas i§ mieziy salyklo, virinto vandens ir apyniu produkty,
fermentuojant neskaidrinta (specialiai neatskyrus baltymu) alaus misa alaus mielémis. Kaimiskas
alus nefiltruojamas.

6. Mentalas — sumalto salyklo arba jo miSinio su nesalyklinémis medZiagomis miSinys su
vandeniu.

7. Alaus misa (toliau misa) — ekstraktyviy medziagy tirpalas, gaunamas filtruojant mentala; i
misa gali buti pridéta cukry.

8. Jaunas alus — alaus mielémis sufermentuota misa prie$ nokinima.

9. Alaus pusgaminis — tarpinis produktas tarp jauno ir vartojimui skirto alaus.

10. Tikrasis ekstraktas — alaus ekstraktyviy medziagy kiekis, masés proc., nustatomas,
pasalinus i$ alaus etilo alkoholi ir anglies dioksida.

11. Matomasis ekstraktas — cukromaciu nustatomas ekstraktyviy medziagy kiekis aluje, masés
proc., nepasalinus is jo etilo alkoholio.

12. Pradinis ekstraktas — sausyjy ( tirpiyju) medziagy kiekis pradinéje misoje.



13. Riigstingumas — bendrasis misos ar alaus titruojamy riigsciy ir riigSciyjy drusky kiekio
rodiklis.

14. Spalva — misos ar alaus spalvos rodiklis.

15. Faktine etilo alkoholio koncentracija, iSreikSta tiirio procentais - gryno etilo alkoholio
turio daliy skai¢ius 20°C temperatiiroje, tenkantis 100 turio daliy produkto toje pacioje

temperatiiroje.

III. GAMYBOS ZALIAVOS BEI MEDZIAGOS, JU APIBUDINIMAS IR JOMS KELIAMI
REIKALAVIMAI

16. Alaus gamyboje naudojamos zaliavos ir medziagos:

16.1. pagrindinés zaliavos;

16.2. alaus mielés;

16.3. nesalyklinés zaliavos;

16.4. netradicinés zemés tikio kilmés Zaliavos;

16.6. pagalbinés technologinio proceso medziagos.

17. Alaus gamybos Zzaliavos ir medziagos turi atitikti teisés akty ir norminiy dokumenty
reikalavimus ir turéti atitikties deklaracijas, kuriose nurodomi juy kokybés ir saugos rodikliai.
Zaliavos ir medziagos turi atitikti reglamente pateikiamus terminus bei ju apibiidinimus.

18. Pagrindinés zaliavos:

18.1. griidy salyklas — salyklas, tam tikru biidu pagamintas i§ alui gaminti tinkamy salykliniy
gridy (mieziy, kvieciy ir kity javy). Jie turi atitikti salykliniams griidams nustatytus reikalavimus.

18.2. vanduo — geriamasis vanduo, kurio rodikliai atitinka Lietuvos higienos normos HN 24:

2

2003 ,,Geriamojo vandens saugos ir kokybeés reikalavimai 7, patvirtintos Lietuvos Respublikos
sveikatos apsaugos ministro 2003 m. liepos 23 d. jsakymu Nr.V-455 ( Zin., 2003, Nr.79-3606 ),
reikalavimus;

18.3. apyniy produktai:

18.3.1 presuotieji apyniai — produktai, gauti i§ dziovinty moteriSky vijokliniy apyniy augaly
(Humulus lupulus L.) ziedyny, dar vadinamy apyniy spurgais;

18.3.2. apyniy granulés ir apyniy milteliai — produktai, gauti sumalus apynius, kuriuose
iSlieka visi naturaliis apyniy komponentai;

18.3.3. apyniy milteliai su didesniu lupulino kiekiu — produktas, gaunamas sumalus apynius,

i$ kuriy mechaniniu biidu buvo pasalinti lapeliai, ziedkociai, paziedlapiai ir stiebai;



18.3.4. apyniy ekstraktas — koncentruotas produktas, i§skiriamas i§ apyniy ar apyniy milteliy
tirpikliu ar tirpikliais;

18.3.5. apyniy produkty miSinys — dvieju ar keliy reglamentol18.3.1-18.3.4 punktuose
apibrézty produkty misinys;

18.3.6. apyniy eterinis aliejus — lakieji apyniy junginiai, suteikiantys apyniams biidinga
kvapa;

18.3.7. izomerizuoti apyniy produktai:

18.3.7.1. izomerizuotas apyniy ekstraktas - ekstraktas, kurio beveik visos alfartigStys yra
1zomerizuotos;

18.3.7.2. izomerizuoti apyniy milteliai - milteliai, kuriy beveik visos alfartigstys yra
1zomerizuotos;

18.3.8. apyniy natiiralios kvapiosios medziagos.

19. Alaus mielés (toliau mielés) — tam tikry raSiy mielés, tinkamos alaus misai fermentuoti.
Tai Ascomycetés klasés, Sachoromycetaceas Seimos mikroorganizmai, kurie pagal morfologines,
fiziologines bei technologines savybes skirstomi | Zemutinio bei virSutinio riigimo mieles.

19.1. Zemutinio riagimo (Saccharomyces carlsbergensis) mielés — mielés, kurios
fermentuojant alaus misg visiskai suraugina rafinoze, geriausiai veikia 8-12 °C temperatiiroje ir,
pasibaigus fermentavimui, paprastai nuséda ant aparato dugno;

19.2. virSutinio riigimo (Saccharomyces cerevisiae) mielés — mielés, kurios fermentavimo
metu suraugina apie trecdalj rafinozés, geriausiai veikia 14-25 °C temperatiroje ir, pasibaigus
fermentavimui, paprastai pakyla i jauno alaus pavirSiy.

20. Nesalyklinés zaliavos:

20.1. nesalyklinés griidinés zaliavos:

20.1.1. grudinés zaliavos, naudojamos alaus gamybai be iSankstinio sudaiginimo;

20.1.2. ryziu, kukuriizy, zirniy ir kitos kruopos;

20.1.3. griidy krakmolas arba griidy krakmolo sirupai, gauti fermentavimo biidu;

20.2. nesalyklinés cukrinés zaliavos:

20.2.1 jvairiy rasiy cukriis, iskaitant invertuotaji cukry ir gliukozg;

20.2.2. negriidinio krakmolo arba inulino sirupas, gautas fermentiniu biidu;

20.2.3. naturalus medus.

21. Gaminant aly, i8skyrus apibrézta reglamento 5.3 punkte, leidziama naudoti maisto priedus
atitinkancius Lietuvos higienos normos HN 53:2003 ,,Leidziami vartoti maisto priedai‘, patvirtintos

Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2003 m. gruodzio 31 d. isakymu Nr.V-793



(Zin., 2004, Nr. 45-1491), HN 53-1:2001 ,,Leidziami vartoti maisto priedai. Leidziamos vartoti
kvapiosios medziagos ir kvapiyju medziagy gamybos zaliavos”, patvirtintos Lietuvos Respublikos
sveikatos apsaugos ministro 2001 m. gruodZio 29 d. jsakymu Nr. 682 (Zin., 2002, Nr.24-891) ir HN
53-2:2002 ,,Leidziami vartoti maisto priedai. Specifiniai saldikliy, dazikliy ir kity maisto priedy
grynumo kriterijai®, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2002 m.
gruodzio 24 d. jsakymu Nr.686 (Zin., 2003, Nr.91-4135) nurodytus reikalavimus. I3 tre¢iyju 3aliy
importuojami maisto priedai turi biiti registruojami Sveikatos apsaugos ministerijos nustatyta
tvarka.

22. Pagalbinés technologinio proceso medziagos (toliau medziagos) — tokios medziagos,
kurios naudojamos tam tikroms alaus kokybés savybéms pasiekti bei technologijos operacijoms
atlikti. Sioms medziagoms priskiriamos skaidrinimo medZiagos, adsorbentai, stabilizatoriai,
fermentai, filtravimo priedai ir kitos medziagos. Anglies dioksidas, naudojamas alaus gamybos
pusgaminiy ir alaus transportavimui technologiniais vamzdynais bei iSpilstymui | gabenamaja tara,
Siame reglamente priskiriamas medziagoms. MedzZiagoms priskiriamos ir reglamento 30, 33 ir 34
punktuose nurodyti priedai. Gali biiti naudojamos tik Sveikatos apsaugos ministerijos igalioty
instituciju leidziamos pagalbinés technologinio proceso medziagos. Alaus gamyboje naudojami i§
treCiyju Saliy jvezami fermentai turi biiti registruoti Sveikatos apsaugos ministerijos nustatyta

tvarka.

IV. GAMYBOS TECHNOLOGIJOS IR PROCESAI

23. Alus gaminamas laikantis reglamento nuostaty, imonéje patvirtinty technologiniy
instrukcijy ir receptiiry, taip pat maisto higienos reikalavimy. Gaminant ir tvarkant reglamento 5
punkte apibrézta aly, taikytini Sie procesai:

23.1. zaliavy ir medziagy gavimas, pri€mimas ir saugojimas;

23.2. salyklo ir grudiniy zaliavy malimas, poliravimas ar kitoks apdorojimas;

23.3. geriamojo vandens paruosimas;

23.4. mentalo paruoSimas, sumaiSant sumalta salykla arba salykla ir zaliavas, nurodytas
reglamento 20.1 punkte, ( gali biiti naudojamos ir reglamento 16.4 punkte nurodytos zZaliavos) su
vandeniu nusistovéjimo arba pavirinimo biidu ir atliekant mentalo baltymy ir krakmolo hidrolizg;

23.4.1. pridedant fermenty;

23.4.2 nepridedant fermenty;

23.5. mentalo filtravimas;



23.6. misos paruoSimas:

23.6.1. misos virimas su apyniu produktais;

23.6.2. misos skaidrinimas sedimentacijos, separavimo arba apdorojimo hidrociklone budais;

23.6.3. misos atSaldymas iki fermentavimo temperatiiros;

23.6.4. misos aeravimas;

23.6.5. fermenty pridéjimas | atvésinta misa;

23.7. gamybiniy alaus mieliy paruosimas ir laikymas;

23.8. alaus misos fermentavimas mielémis;

23.9. mieliy atskyrimas i§ sufermentuotos misos;

23.10. alaus pusgaminio nokinimas, iSlaikant jaung aly izobarinémis salygomis sandariai
uzdarytose talpose nustatyta laika bidingoms juslinéms savybéms pasiekti ir prisotinti nattraliai
susidaranciu anglies dvideginiu;

23.11. alaus pusgaminio skaidrinimas ir stabilizavimas:

23.11.1. saldant alaus pusgaminj iki minusinés temperatiiros,

23.11.2. naudojant vieng ar daugiau skaidrinimo medziagy ir adsorbenty;

23.12. alaus pusgaminio apdorojimas adsorbentais baltymy stabilizavimui;

23.13. alaus pusgaminio separavimas ir (arba) filtravimas pridedant inertiSko filtravimo
priedo arba be jo;

23.14. pridéjimas i alaus pusgaminij specialiai paruosto geriamojo vandens;

23.15. kiti reglamento 16.4 punkte nurodytu zaliavy, naudojamy tik specialios technologijos
alaus gamybai, apdorojimo procesai,

23.16. vir§ alaus pusgaminio esancios erdvés uZpildymas anglies dioksidu arba inertinémis
dujomis (argonu, azotu) ar duju misiniu, apsaugan¢iomis nuo saly¢io su atmosferos deguonimi;

23.17. alaus pusgaminio gazavimas papildomai prisotinant aly anglies dioksido;

23.18. alaus pasterizavimas arba specialus (sterilus) filtravimas biologiniam pastovumui
padidinti;

23.19. skirtingy pavadinimy alaus pusgaminiy maiSymas iki arba po filtracijos;

23.20 alaus pilstymas | preking tara izobarinémis salygomis, slégiui sukurti panaudojant
anglies dvidegini arba inertines dujas, ir sandarus taros uzdarymas;

23.21. i8pilstyto { targ alaus Zenklinimas ir apipavidalinimas;

23.22. alaus laikymas iki pardavimo;

23.23. alaus gabenimas.



V. GAMYBOS TECHNOLOGIJU IR PROCESU REIKALAVIMAI

24. Alaus gamybos ir tvarkymo kiekvieno proceso parametrus, naudojama jranga, kontrolés ir
valdymo procesus nustato imoné¢ pagal savo gaminamo alaus raiSis, gaminama kiekj ir kitus
ypatumus, taCiau visi alaus gamybos ir tvarkymo procesai turi buti atliekami taip, kad biity
garantuotas produkto nekenksmingumas vartotojy sveikatai, o naudojamos zaliavos, medziagos ir
pagamintas alus atitikty Sio reglamento ir kity Lietuvos Respublikoje galiojanciu teisés akty bei
taikomy normatyviniy dokumenty nuostatas.

Kiekviena jmon¢ privalo turéti alaus gamybos ir tvarkymo instrukcijas, patvirtintas imoneés
vadovo ar jo igalioto asmens. Technologinés instrukcijos rengiamos, tvirtinamos ir registruojamos
pagal Maisto produkty gamybos technologijos instrukciju rengimo, tvirtinimo ir registravimo
taisykles, patvirtintas Zemés ir misky tikio ministerijos 1997 m. geguzés 12 d. jsakymu Nr.285
(Zin., 1997, Nr.43-1063), jei Lietuvos Respublikos Vyriausybé ar jos jgaliota institucija nenustato
kitaip.

Pagal patvirtintas technologines ir tvarkymo instrukcijas jmonés atsakingi asmenys
zurnaluose ir (arba) kitose nustatytose formose daro iraSus apie Zaliavy ir medziagy priémima bei
i8davima, alaus gamybos ir tvarkymo procesy vykdymo eiga: nurodomi procesy parametrai;
panaudoti zaliavy, medziagy bei alaus gamybos pusgaminiy ir nustatyto proceso pabaigoje gauto
produkto kiekiai; kiti reikiami duomenys.

25. Alus ir jo gamybai naudojamos Zzaliavos ir medziagos turi biiti tvarkomos laikantis
Lietuvos higienos normos HN 15:2003 ,Maisto higiena”, patvirtintos Lietuvos Respublikos
sveikatos apsaugos ministro 2003 m. liepos 1 d. jsakymu Nr.V-392 (Zin., 2003, Nr.70-3205)
reikalavimy. Alaus ir jo gamybai naudojamy zaliavy ir medziagy uzterStumas cheminiais terSalais
negali virSyti Lietuvos higienos normos HN 54:2003 , Maisto produktai. DidZiausios leidZziamos
terSaly ir pesticidy likuciy koncentracijos”, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos
ministro 2003 m. gruodzio 24 d. jsakymu Nr.V-773 ( Zin., 2004, Nr. 45-1487) bei Europos
Sajungos teisés aktuose nustatytyju leidziamy dydziy.

26. Gaminant reglamento 5.1 punkte apibrézta aly, salyklo turi biiti ne maziau kaip 70 proc.
bendrojo sausyju medziagy kiekio. Leidziama naudoti ne daugiau kaip 30 proc. nesalykliniy
zaliavy, 1§ ju — ne daugiau kaip trec¢dali (10 proc. nuo bendrojo sausyju medziagy kiekio)

reglamento 20.2 punkte nurodyty nesalykliniy cukriniy zaliavy.



Gaminant reglamento 5.2 punkte apibrézta aly, salyklo turi biiti ne maziau kaip 60 proc.
bendrojo sausyju medziagu kiekio.Tik Sio alaus gamybai leidziama naudoti netradicines zemés tukio
kilmés zaliavas (reglamento16.4 punktas).

Gaminant reglamento 5.3 punkte apibrézta kaimiska aly, leidziama pridéti ne daugiau kaip 10
proc. griiddy krakmolo sirupy, gauty fermentavimo biidu ir/ar nesalykliniy cukriniy Zaliavy nuo
bendrojo salyklo kiekio.

27. Apyniy granulés, apyniy milteliai, kiti malti apyniy produktai ir apyniy ekstraktai gali biiti
naudojami alui gaminti, jeigu jie atitinka Siuos reikalavimus:

27.1. apyniy granulés, apyniy milteliai, kiti malti apyniy produktai ir apyniy ekstraktai
pagaminti vien tik i§ apyniy;

27.2. apyniy ekstraktai suteikia misai tas pacias skonio, aromato bei karciasias medziagas kaip
ir apyniai; juy dedama i misa tik prie§ virima ar virimo metu.

28. Izomerizuoty apyniy produkty ( reglamento 18.3.7 punktas) ir/ar apyniy eterinio aliejaus (
reglamento18.3.6 punktas), ir/ar apyniy natiiraliy kvapiyju medziagy ( reglamento 18.3.8 punktas)
galima pridéti | alaus pusgamin;.

29. Jeigu fermentavimo arba nokinimo metu naudojami fermenty preparatai, fermentai turi
biiti inaktyvuojami, leistinu biidu (pvz., termiskai ) apdorojant alaus pusgamini.

30. Ruosiant geriamaji vandeni arba koreguojant misos pH leidziama naudoti technologinése
instrukcijose nurodyta reikiama pieno riigsties, kalcio sulfato ir/ar kalcio chlorido kieki.

31. Alaus misai dazyti leidziama naudoti tik karamelés dazus (E 150 a-d). Kvapiyju medziagu
(i8skyrus 18.3.8 punkte nurodytas medziagas) galima pridéti tik { specialios technologijos aly,
iSskyrus kvietinj aly, laikantis HN 53-1:2001 “Leidziami vartoti maisto priedai. Leidziamos vartoti
kvapiosios medziagos ir kvapiyju medziagy gamybos Zaliavos”. Leidziama naudoti tik natiiralias ir
identiSkas nattiralioms kvapiasias medziagas.

32. I misa leidziama pridéti salykly ekstrakty, griiduy krakmolo sirupy, gauty fermentavimo
biidu, reglamento 20.2 punkte nurodyty nesalykliniy cukriniy zaliavy ( gali buti naudojamos ir
reglamento 16.4 punkte nurodytos zaliavos); misa gali buti apdorojama fermenty preparatais bei
nuskaidrinanc¢iomis medziagomis, iSskyrus kaimiska aly.

33. I misa mieliy rigimui paskatinti leidZiama pridéti ne daugiau kaip 20 mg/hl cinko drusky (
iSreiksty cinko jony kiekiu).

34. Misa leidziama aeruoti tik filtruotu oru arba deguonimi (E 948).

35. Gaminant kaimiska aly netaikomi reglamento 23.4.1, 23.6.1, 23.6.2, 23.6.4, 23.6.5, 23.11-
23.15, 23.17 - 23.19 punktuose nurodyti technologijos procesai.



36. Leidziama { 5.1 ir 5.2 punktuose apibrézto alaus pusgaminius pridéti ne daugiau kaip 25
tiirio proc. specialiai paruosto geriamojo vandens. Toks vanduo turi buti:

36.1. jei reikia, suminkStintas;

36.2. deaeruotas;

36.3. atSaldytas iki nedidesnés kaip 5 °C temperatiiros;

36.4. jeireikia, gazuotas anglies dvideginiu;

36.5. biologiniais rodikliais atitinkantis alaus gamybos reikalavimus.

37. Alui nuskaidrinti gali biiti naudojamos tik tokios medziagos, kurios veikia mechaniskai ar
absorbcijos btidu ir kurios po to gali biiti pasalinamos, neliekant jokiy arba liekant aluje tik tokioms
liekanoms, kurios nesukelia pavojaus vartotojy sveikatai ir nepakeicia alaus skonio ir kvapo.

38. Alaus pusgaminj draudziama saldinti, déti kity priedy ir/ar apdoroti kitais Siame
reglamente nenustatytais budais.

39. Draudziama maiSyti skirtingy kategorijy ( reglamento 5.1 — 5.3 punktai ) aly, pvz., 5.1
punkte apibrézta aly su 5.2 ar 5.3 punktuose apibréztu alumi.

40. Alus, kurio kokybés rodikliy atitikimas teisés akty reikalavimams patvirtinamas atestuotos
laboratorijos iSduotu kokybés dokumentu, pilstomas i stiklinius ir polietilentereftalato (PET)
butelius, metalinius indelius, statines ir kitokia tara. Alaus tara sandariai uzdaroma. Tara ir jos
uzdarymui naudojami kams¢iai turi buti pagaminti i§ Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos
ministerijos leidziamy medziagy, atitinkanciy Lietuvos higienos normos HN 16 : 2003 ,,Medziagos
ir gaminiai, besilie¢iantys su maistu”, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos
ministro 2003 m. gruodZio 24 d. jsakymu Nr.V-771 ( Zin., 2004, Nr. 45-1486) reikalavimus.

41. Alus gabenamas ir sandéliuojamas apsaugotas nuo tiesioginiy saulés spinduliy ir $alcio,
Sandélio patalpos turi biiti védinamos, ju oro santykinis drégnumas turi nevirSyti 85 proc. Aly
sandéliuojant, gabenant ir realizuojant biitina laikytis specifiniy laikymo salygu, jeigu jos nustatytos
alaus norminiuose dokumentuose.

42. Vie$ojo maitinimo imong¢se pilstomas alus statinése laikomas bei pateikiamas vartotojams
naudojant anglies dvideginio ar inertiniy dujy spaudima.

43. Viesojo maitinimo imonéms draudziama i gamintojo taroje iSfasuota aly pridéti vandens,
etilo alkoholio ir (arba) kity priedu, taip pat maisyti skirtingy pavadinimy aly.

44. Gamintojui prasant, tam tikrais atvejais, pavyzdziui, gaminant specialios rusies aly ar
moksliniams tyrimams skirta aly, gali biiti padarytos Siame reglamente nustatyty reikalavimy

1Simtys.
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VI. ALAUS KOKYBES RODIKLIAI

45. Kiekvienam konkretaus pavadinimo alui turi biiti parengta receptiira, kurig tvirtina imonés
vadovas. Receptiiroje turi biiti nurodyti alaus jusliniai ir Zemiau iSvardyti fizikiniai bei cheminiai
rodikliai:

45.1. sausyju medziagy kiekis pradinéje misoje (pradinis ekstraktas), masés proc.;

45.2. faktiné etilo alkoholio koncentracija, ttirio proc.;

45.3. spalva, EBC vnt.;

45.4. pH verté arba riig§tingumas, cm® 1M NaOH tirpalo 100 cm’ alaus;

45.5 anglies dioksido kiekis buteliuose, g/dm3 ;

45.6. tinkamumo vartoti terminas;

Gali buti nurodomi ir kiti reikiami (kontroliuojami) fizikiniai bei cheminiai rodikliai (pvz.,
kartumo, diacetilo, reglamento 10 ir 11 punktuose nurodyty bei kt.).

46. Anglies dioksido kiekis nustatomas tik i butelius ir metalinius indelius i$pilstytame aluje.
Anglies dioksido aluje turi biti ne maziau kaip 3,0 g/dm’ arba 20°C temperatiiroje anglies dioksido
perteklinis slégis buteliuose turi virSyti 90 kPa.

47. Alaus kokybés rodikliams nustatyti taikomi Lietuvoje iteisinti metodai. Ginco atveju
rezultatai tikrinami akredituotose laboratorijose; virSesniais laikomi Lietuvos Respublikos teisés
aktuose jteisinti metodai.

48. Alaus fizikiniy ir cheminiy rodikliy nuokrypos nuo receptiiroje nurodyty neturi virSyti:

48.1. faktiné etilo alkoholio koncentracija, tiirio proc.:

48.1.1. £ 0,5 — alui, kuriame etilo alkoholio koncentracija nevirSija 5,5 tiirio proc.;

48.1.2. £ 1,0 — alui, kuriame etilo alkoholio koncentracija didesné¢ kaip 5,5 tiirio proc.;

48.2. sausyjuy medziagy kiekio pradinéje misoje, masés proc.:

48.2.1. kaimiskam alui £+ 0,5;

48.2.2. kitam alui + 0,3;

48.3. spalvos, EBC vnt. :

48.3.1. kaimiskam alui; tamsiajam alui - £ 5;

48.3.2. kitam alui - £ 3.

49. Reglamento 48.1 - 48.3 punktuose nurodytos nuokrypos turi biiti taitkomos nepazeidziant
tyrimy metody, naudojamy nustatant nurodytus rodiklius, nuokrypu.

50. Didziausios leidziamos neigiamos pripylimo paklaidos nuo nominaliosios butelio talpos:

50.1. butelio tiriui esant nuo 200 cm® iki 300 cm® — 9 cm’;
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50.2. butelio tiiriui esant didesniam kaip 300 cm” iki 500 cm® — 3 proc.;

50.3. butelio tiiriui esant didesniam kaip 500 cm’® iki 1000 cm® — 15 cm’;

50.4. butelio tiriui esant didesniam kaip 1000 cm® iki 10000 cm® — 1,5 proc.

51. Statinés pripildomos alaus ne maziau kaip 99,5 proc. jy talpos.

52. Alaus mikrobinis uzterStumas turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 26:1998 , Maisto
zaliavos ir produktai. Didziausias leidziamas mikrobinio uzterStumo lygis”, patvirtintos Lietuvos
Respublikos sveikatos apsaugos ministro 1998 m. lapkri¢io 10 d. jsakymu Nr. 646 (Zin., 1998,
Nr.99-2753) reikalavimus.

VII. PREKINIS PATEIKIMAS

53. Vartotojams skirto alaus Zenklinimas, prekinis pateikimas ir reklamavimas turi atitikti
toliau i§vardytas nuostatas.

54. Aly galima laikyti pardavimui ir parduoti vartotojui, jeigu jis atitinka reglamento,
receptiiros ir kity Lietuvos Respublikoje galiojanciu teisés akty bei normatyviniyu dokumenty
reikalavimus. Alus, parduodamas zmonéms vartoti ir priskirtas vienai i§ reglamento 3, 4 ir 5
punktuose iSvardinty alaus rtsiy, turi atitikti tai ruSiai nustatytus reikalavimus. Jeigu gérimas
gaminamas i§ alui gaminti naudojamy Zzaliavy, taikant reglamento 23 punkte nurodytus alaus
gamybos procesus, tafiau neatitinka Siame reglamente nustatyty reikalavimuy, jis negali biiti
apibiidinamas reglamento 5 punkte nurodytais alaus kategorijy pavadinimais.

55. Alus Zenklinamas pagal Lietuvos higienos normos HN119:2002 ,Maisto produkty
zenklinimas®, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2002 m. gruodzio 24
d. isakymu Nr.677 (Zin., 2003, Nr.13-530), Lietuvos Respublikoje parduodamy daikty (prekiu)
zenklinimo ir kainy nurodymo taisykles, patvirtintas Lietuvos Respublikos iikio ministro 2002 m.
geguzés 15 d. isakymu Nr. 170 (Zin., 2002, Nr.50-1927; 2004, Nr. 76-2630), kity teisés aktuy,
reglamentuojanéiy alkoholiniy gérimy Zenklinima bei §io reglamento reikalavimus. Zenklinant aly
pateikiama privalomoji ir kita informacija.

56. Alaus etiketéje ar kitu budu pateikiamame apibiidinime turi biiti §i privalomoji
informacija:

56.1. alaus kategorija pagal reglamento 5.1-5.3 punktus;

56 2. alaus grynasis kiekis, litrais, centilitrais arba mililitrais;

56.3. faktiné etilo alkoholio koncentracija, tiirio proc., deSimtosiomis dalimis po kablelio;
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56.4. sudedamyjy daliy (ingredienty) sarasas ir ju kiekis pagal HN 119:2002 reikalavimus
(nurodomas tik Sio reglamento 5.2 punkte apibréztam alui);

56.5. Europos Sajungoje isisteigusio gamintojo, pakuotojo ar pardavéjo pavadinimas ar
firmos vardas ir adresas. Lietuvoje pagaminto alaus nurodomas ir konkretus gamintojas; jei alus
supakuotas (iSpilstytas) kitoje imonéje, nurodoma ir pakavimo (iSpilstymo) imon¢;

56.6. alaus kilmés Salis: nurodoma tik tuo atveju, jei nepateikus Sios informacijos vartotojas
biity suklaidintas dél tikrosios alaus kilmés Salies;

56.7. minimalus tinkamumo vartoti terminas. Nurodomas taip: ,,Geriausias iki XXX* , kai
datoje rasoma diena; ,,Geriausias iki XX pabaigos“ - kitais atvejais. Salia $iy Zodziy (vietoje XXX
ar XX) uzrasoma data arba duodama nuoroda i tai, kurioje pakuotés vietoje ji yra.

56.8. specialios laikymo salygos, jeigu jos nustatytos alaus norminiame dokumente;

56.9. alaus partija: gali buti nenurodoma tais atvejais, kai tinkamumo vartoti terminas
nurodomas nekoduota data (bent jau diena ir ménuo) ir ji pateikiama tokia seka: diena, ménuo,
metai;

57. Privaloma informacija nurodoma valstybine kalba. Valstybine kalba pateikiama
informacija privalo atitikti gamintojo (originalo kalba) pateikta informacija.

58. Nevalstybine kalba, taciau lotynisku Sriftu gali biiti nurodoma specialiai tam alui suteiktas
pavadinimas (vardas), kuris yra to produkto bendrojo pavadinimo dalis;

59. Sudedamuyjy daliy sarasSe, jeigu alus filtruotas, nenurodomos mielés.

60. Jeigu sudétiniame alaus pavadinime (pvz., “Ventos alus”) yra zodis “alus” ir jis atitinka
reglamento 5.1 punkte apibréztam alui keliamus reikalavimus, produkto kategorijos pagal
reglamento 56.1 punkta Zenklinime nurodyti nebiitina. Jei pavadinime nurodoma “kvietinis alus”,
nurodyti alaus kategorija (specialios technologijos alus) neprivaloma.

61. Alaus apibudinima etiketéje ar kitu biidu ant prekinés taros pateikiamoje informacijoje
galima papildyti kita informacija su salyga, kad toji informacija neklaidins asmeny, kuriems ji
skirta. Draudziama naudoti nuoroda i aukstos kokybés aluy (“Ekstra®, “Premium®, “Eksport” ir
pan.), nesant tam pagrindo.

62. Reglamento 56.1-56.3, 56.7 punktuose nurodyta informacija turi biiti pateikiama:

62.1. ant prekinés taros visa kartu tame paciame matymo plote;

62.2. aiskiais, iskaitomais ir neiStrinamais zenklais, pakankamai dideliais, kad gerai iSsiskirty
1§ fono, kuriame jie atspausdinti, ir aiskiai skirtusi nuo kitos rasytinés ar vaizdinés informacijos.

63. Alaus kategorija pagal reglamento 5 punkta nurodanciy raidziy auksStis turi buti ne

mazesnis kaip 3 mm.
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64. Etiketése nurodoma tik faktiné etilo alkoholio koncentracija. Zenklinime po skaiciaus,
nurodancio fakting etilo alkoholio koncentracija, raSoma fraz¢ "tiirio proc.” arba ,.ttrio %, o prie$
skaiCiy gali biiti raSoma “faktiné¢ alkoholio koncentracija” arba faktiné alkoholio konc.”, arba
“alk.” Visa informacija apie alkoholio koncentracija pateikiama ne maZesnémis kaip 3 mm raidémis
ir skaiciais.

65. Reglamento 56 punkte nurodyta informacija arba jos dalis gali biiti pakartota viena ar
keliomis oficialiomis Europos Sajungos kalbomis.

66. Alaus, kurio kilmé - treciosios Salys (ne Europos Sajungos valstybés), Zenklinime gali biiti
vartojama treciosios S$alies, kurioje alus buvo pagamintas, oficialioji kalba su salyga, kad
reglamento 57 punkte minima informacija yra pateikiama ir lietuviy kalba pagal Lietuvos
Respublikoje galiojancias teisés akty nuostatas.

67. Alaus, kurio kilmé — Europos Sajungos valstybés ir kuris yra skirtas jveZimui { Lietuvos
Respublika, etiketése ar kitame prekiniame apibiidinime reglamento 57 punkte minima informacija,
pateikta kuria nors Europos Sajungos oficialigja kalba, turi buti pakartota lietuviy kalba pagal
Lietuvos Respublikoje galiojancias teisés akty nuostatas.

68. Kai parduodamo alaus prekiné tara (pvz., buteliai) sudedama i nepermatoma pakuotg, ji
turi biiti pazenklinta laikantis reglamento nuostaty ir papildomai turi biiti nurodyta prekinés taros
vienety skaiCius pakuotéje. Jei reikia, ant jos nurodomi ispéjamieji uzraSai ir (arba) vaizdiniai
zenklai.

69. Kai alaus prekinj pateikima papildo bendrovés prekiniai zenklai (firmos vardas ar prekes
zenklas), tokiuose Zenkluose negali biiti jokiy ZodZiy, skiemeny, zenkly ar iliustracijy, kurie galéty

biiti neaiskiis asmenims, kuriems jie skirti, ar juos suklaidinti.

VIII. BAIGIAMOSIOS NUOSTATOS

70. Alaus gamintojai, importuotojai, {vezéjai bei pardaveéjai turi uztikrinti, kad jy gaminamo,
importuojamo, jvezamo ir parduodamo alaus prekinis pateikimas atitikty Sio reglamento
reikalavimus, i$skyrus iSlygas, nurodytas Sio reglamento 1 punkte.

71. Kiekviena Lietuvos Respublikoje pagaminta ir realizuojama alaus siunta privalo turéti
alaus atitikt] patvirtinan¢ius dokumentus, iSduotus Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos
patvirtintos laboratorijos. Laboratorijy, turin¢iy teis¢ iSduoti alkoholio produkty atitikti
patvirtinan¢ius dokumentus, sarasas patvirtintas Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos

direktoriaus 2004 m. birzelio 30 d. jsakymu Nr. B1-617 (Zin., 2004, Nr.106-3959).
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72. Alaus importuotojai kiekvienai importuojamai ir realizuojamai alaus siuntai turi turéti
uzsienio valstybés kompetentingos institucijos pripazinty subjektu ( laboratorijos, kitos institucijos
ar alkoholio produkty gamintojo) iSduotus alaus atitikt] patvirtinan¢ius dokumentus, kuriuose taip
pat privalo biiti pateikiami ir deklaruojami kokybes bei nekenksmingumo rodikliai.

73. Alaus jveze¢jai kiekvienai {veztai ir realizuojamai alaus siuntai turi turéti uzsienio
valstybés iikio subjekty, i§ kuriy alus buvo isigytas, iSduotus atitiktj patvirtinan¢ius dokumentus.

73. Kompetentingai institucijai pareikalavus, turi biiti pateikiama informacija apie alaus
gamybos technologija ir procesus, alaus gamyboje panaudoty zaliavy ir medziagy sudéti, kokybe
bei kilme.

74. Atitikti patvirtinantieji dokumentai turi buti jforminti pagal Alkoholio produkty atitikti
patvirtinan¢iy dokumenty iforminimo reikalavimus, patvirtintus Valstybinés maisto ir veterinarijos
tarnybos direktoriaus 2004 m. birzelio 28 d. isakymu Nr. B1-599 (Zin., 2004, Nr.104-3872),
i8duodami bei tvarkomi pagal Alkoholio produkty atitikt; patvirtinan¢iy dokumenty iSdavimo
taisykliy, taikomy parduodant, laikant ir gabenant alkoholio produktus, patvirtinty Valstybinés
maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2004 m. birzelio 15 d. jsakymu Nr. B1-579 (Zin., 2004,
Nr.97-3604), reikalavimus.

75. Ukio subjektai, nesilaikantys Sio reglamento reikalavimy, atsako Lietuvos Respublikos
teisés akty nustatyta tvarka.

76. Sis reglamentas parengtas pagal 1998 m. birzelio 22 d. Europos Parlamento ir Tarybos
direktyvos 98/34/EB, nustatancios informacijos apie standartus ir techninius reglamentus pateikimo

tvarka, reikalavimus.




