PATVIRTINTA

Lietuvos Respublikos Zemés
tikio ministro

2008 m. birzelio 13 d.

isakymu Nr. 3D-335

SURIU KOKYBES REIKALAVIMU APRASAS

I. BENDROSIOS NUOSTATOS

1. Sariy kokybés reikalavimy aprasas (toliau — reikalavimai) parengtas pagal Codex
Alimentarius Komisijos standarta A-6-1978, 1 perz. — 1999, keitimas 2006 ,,Striai. Bendrieji
reikalavimai.*

2. Sie reikalavimai taikomi rinkai tiekiamiems siiriams (KN kodas 0406), atitinkantiems 2-
ajame skyriuje pateiktas savokas, iskaitant ir tas striy rusis, kurioms yra patvirtinti atskiri arba
grupiniai standartai. Atskiry striy rasiu ar ju grupiu standartuose gali biiti specifiniy reikalavimuy,
kurie taikomi tai siriy riSiai ar jy grupei.

3. Kiekviena preké, ivezta i§ Europos Bendrijos valstybés narés arba i§ Europos
ekonominés erdvés (EEE) sutarti pasiraSiusios Europos laisvosios prekybos asociacijos (ELPA)
valstybés, taip pat ir Turkijos, gali biiti be apribojimy tickiama Lietuvos Respublikos rinkai, jeigu
ji buvo pagaminta Europos Sajungos valstybéje nar¢je ar ELPA valstybéje ar Turkijoje teisétais
biidais arba teisé¢tai importuota { valstybg narg i§ treCiyjy Saliy ir ja leidziama tiekti rinkai toje
valstybéje. Laisvo prekés judéjimo apribojimai pateisinami, jeigu neuztikrinamas lygiavertis

Ivairiy susijusiy teiséty interesy apsaugos lygis.

II. SAVOKOS

4. Siuose reikalavimuose vartojamos savokos:

Siiris — brandintas arba nebrandintas, minkstas arba puskietis, kietas arba labai kietas pieno
gaminys (galintis turéti danga arba apvalkala), kuriame i8riigy baltymy ir kazeino santykis yra ne
didesnis kaip piene, gaunamas:

a) visiskai arba i$ dalies sutraukinus nenugriebto, i§ dalies nugriebto arba nugriebto pieno,
grietinélés, iSrigy grietin¢lés arba pasuky arba bet kokio ju miSinio baltymus veikiant §liuzo

fermentu arba kitais tinkamais pieno traukinimo fermentais, i§ dalies pasalinant dél sutraukinimo



susidariusias iSriigas (dél to susidaro didesné pieno baltymuy, ypac kazeino, koncentracija palyginti
su misiniu, i§ kurio buvo gaminamas siiris) ir (arba)

b) naudojant kitas gamybos technologijas, apimancias pieno ir (arba) i$ jo gauty gaminiy
baltymy traukinima, jei galutinis gaminys turi tokias pat fizikines, chemines ir juslines savybes,
kaip ir pagamintas a) punkte nurodytu bidu.

Brandintas siris — siris, kuris prie§ vartojima turi biiti tam tikra laika islaikytas
atitinkamoje temperatiiroje tam tikromis salygomis, kol jvyksta budingi siriui fizikiniai ir
cheminiai pokyciai.

Pelésinis siiris — siiris, kuris brgsta augant tam tikriems pelésiams jo viduje arba pavirsiuje.

Siiryminis stiris — siiryme brandinamas ir laikomas siris.

Sviezias suris — siiris, kuris tinka vartoti nebrandintas.

III. SUDETIS

5. Striams gaminti naudojamas pienas, kuris atitinka reikalavimus, iSdéstytus 2004 m.
balandzio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr. 853/2004, nustataniame
konkre¢ius gyviininés kilmés maisto produkty higienos reikalavimus (OL 2004 m. specialusis
leidimas, 3 skyrius, 45 tomas, p. 14), su paskutiniais pakeitimais, padarytais 2007 m. spalio 24 d.
Komisijos reglamentu (EB) Nr. 1243/2007 (OL 2007 L 281, p. 8), ir (arba) i§ pieno gauti gaminiai.

PASTABA. Kazeinai ir kazeinatai siiriy gamybai gali biiti naudojami kaip nurodyta 2007
m. spalio 22 d. Tarybos reglamente (EB) Nr. 1234/2007, nustatanciame bendra Zemes tkio rinky
organizavima ir konkrecias tam tikriems Zemés tkio produktams taikomas nuostatas (Bendras
bendro Zemés ikio rinky organizavimo reglamentas) (OL 2007 L 299, p. 1), su paskutiniais
pakeitimais, padarytais 2008 m. balandzio 14 d. Tarybos reglamentu (EB) Nr. 361/2008 (OL 2008
L 121, p. 1).

6. Leistinos sudedamosios dalys:

6.1. pieno rigsties ir (arba) aromatiniy bakterijy kultiry raugai ir kity nekenksmingy
mikroorganizmy kultiiros;

6.2. saugiis, tinkami pienui traukinti fermentai;

6.3. natrio chloridas;

6.4. geriamasis vanduo, atitinkantis Lietuvos higienos norma HN 24:2003 ,,Geriamojo
vandens saugos ir kokybés reikalavimai®, patvirtinta Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos

ministro 2003 m. liepos 23 d. isakymu Nr. V-455 (Zin., 2003, Nr. 79-3606);



6.5. prieskoniai, prieskoninés darzovés ar kitos sudedamosios dalys, suteikian¢ios gaminiui
aromatg ar skoni, jeigu jos budingos ir technologiskai biitinos gaminamai siirio rusiai ir neskirtos
pakeisti pieno kilmés sudedamosioms dalims.

7. Siiriy gamybai gali biiti naudojami maisto priedai taip, kaip nurodyta Lietuvos higienos
normoje HN 53:2003 ,Leidziami vartoti maisto priedai, patvirtintoje Lietuvos Respublikos

sveikatos apsaugos ministro 2003 m. gruodzio 31 d. jsakymu Nr. V-793 (Zin., 2004, Nr. 45-1491).

IV. HIGIENA IR UZTERSTUMAS

8. Suriai gaminami, laikomi ir gabenami laikantis Lietuvos higienos normos HN 15:2005
»Maisto higiena®, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2005 m. rugs¢jo
1 d. isakymu Nr. V-675 (Zin., 2005, Nr. 110-4023), 2004 m. balandzio 29 d. Europos Parlamento
ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 852/2004 dél maisto produkty higienos (OL 2004 m. specialusis
leidimas, 13 skyrius, 34 tomas, p. 319) ir reglamento (EB) Nr. 853/2004 nuostatu.

9. Stiriuose mikrobiologiniai kriterijai turi nevirSyti lygiy, nurodyty 2005 m. lapkri¢io 15 d.
Komisijos reglamente (EB) Nr. 2073/2005 dél maisto produkty mikrobiologiniy kriterijy (OL 2005
L 338, p. 1) su paskutiniais pakeitimais, padarytais 2007 m. gruodzio 5 d. Komisijos reglamentu
(EB) Nr. 1441/2007 (OL 2007 L 322, p. 12).

10. Siriuose ir zaliavoje pesticidy likuciy koncentracija turi nevirSyti lygiy, nurodytu
Lietuvos higienos normoje HN 54:2003 ,Maisto produktai. Didziausios leidziamos terSaly ir
pesticidy liku¢iy koncentracijos®, patvirtintoje Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro
2003 m. gruodzio 24 d. jsakymu Nr. V-773 (Zin., 2004, Nr. 45-1487), o terSaly koncentracija
nevirSyti lygiy, nurodyty 2006 m. gruodzio 19 d. Komisijos reglamente (EB) Nr. 1881/2006,
nustatan¢iame didziausias leistinas tam tikry terSaly maisto produktuose koncentracijas (OL 2006
L 364, p. 5), su paskutiniais pakeitimais, padarytais 2007 m. rugséjo 28 d. Komisijos reglamentu
(EB) Nr. 1126/2007 (OL 2007 L 255, p. 14).

11. Radioaktyvusis uZzterStumas neturi virSyti lygiy, nurodytu 1987 m. gruodzio 22 d.
Tarybos reglamente (Euratomas) Nr. 3954/87, nustatan¢iame didziausius leistinus maisto produkty
ir pasary radiacinés tarSos lygius po branduolinés avarijos ar kokio nors kito radiacinés avarijos
atvejo (OL 2004 m. specialusis leidimas, 15 skyrius, 1 tomas, p. 333), su paskutiniais pakeitimais,
padarytais 1989 m. liepos 18 d. Tarybos reglamentu (Euratomas) Nr. 2218/89 (OL 2004 m.
specialusis leidimas, 15 skyrius, 1 tomas, p. 363), 1989 m. balandzio 12 d. Komisijos reglamente
(Euratomas) Nr. 944/89, nustatanciame didZiausius leistinus mazais kiekiais vartojamy maisto

produkty radiacinés tarSos lygius po branduolinés avarijos ar kokio nors kito radiacinés avarijos



atvejo (OL 2004 m. specialusis leidimas, 15 skyrius, 1 tomas, p.347), 1989 m. liepos 18 d.
Tarybos reglamente (EEB) Nr. 2219/89 dé¢l specialiy maisto produkty ir pasary eksportavimo
salygu ivykus branduolinei avarijai arba bet kokiu kitu nepaprastosios radiologinés padéties atveju

(OL 2004 m. specialusis leidimas, 11 skyrius, 16 tomas, p. 342).

V. KLASIFIKAVIMAS

12. Atsizvelgiant { tarptautinius prekybos reikalavimus, striai klasifikuojami pagal tris
pagrindines savybes: brandinimo proceso ypatybes, riecbuma ir kietuma.

13. Pagal brandinimo proceso ypatybes siiriai gali buti klasifikuojami { brandintus ir
Sviezius:

13.1. brandinti siiriai brandinami i§ esmés veikiant pavirSinei mikroflorai arba siirio mas¢je
esanciai mikroflorai. Specifinés brandinty stiriy grupés yra pelésiniai ir stiryminiai siiriai;

13.2. §viezi siiriai nebrandinami.

14. Striy klasifikavimas pagal riebuma:

Sausosios medziagos riebaly kiekis, proc. Siirio apibiidinimas
Lygus arba daugiau kaip 60 Labai riebus

Lygus arba daugiau kaip 45, bet maziau kaip 60 Riebus

Lygus arba daugiau kaip 25, bet maziau kaip 45 Vidutinio riebumo
Lygus arba daugiau kaip 10, bet maZziau kaip 25 Mazo riebumo
Maziau kaip 10 Liesas

15. Siriy kietumas vertinamas pagal neriebalinés strio medziagos drégmés kieki, kuris

apskai¢iuojamas pagal formule:

sturio drégmés masé
g x 100.

slirio masé - stirio riebaly masé

16. Striy klasifikavimas pagal kietuma:

Neriebalinés stirio medziagos drégnis, proc. Siirio apibiidinimas

Maziau kaip 51 Labai kietas



49-56 Kietas

54—-69 Puskietis

Daugiau kaip 67 Minkstas
VI. ZENKLINIMAS

17. Siiriai zenklinami pagal Lietuvos Respublikoje parduodamy daikty (prekiy) zenklinimo
ir kainy nurodymo taisykles, patvirtintas Lietuvos Respublikos tikio ministro 2002 m. geguzés 15
d. isakymu Nr. 170 (Zin., 2002, Nr. 50-1927; 2004, Nr. 76-2630), Lietuvos higienos norma
HN 119:2002 ,Maisto produkty Zzenklinimas“, patvirtinta Lietuvos Respublikos sveikatos
apsaugos ministro 2002 m. gruodZio 24 d. jsakymu Nr. 677 (Zin., 2003, Nr. 13-530), ir $iy
reikalavimy 18-21 punkty nuostatas.

18. Gaminio pavadinimas turi bati siiris. Taciau striy, kuriy yra patvirtinti atskiri arba
grupiniai standartai pavadinime gali nebiiti ZodZio ,,stiris*, o tik sirio rusis (pvz., Cederis, Gouda),
jei zodzio ,stris“ nebuvimas nekelia abejoniu dél gaminio atpazinimo. Taip pat gali biiti
vartojamas simbolinis pavadinimas (pvz., Suris ,,Germantas‘ arba ,,Germanto* siiris*).

19. Jeigu gaminys vadinamas tik zodziu ,,stiris* be siirio riiSies arba simbolinio ivardijimo,
gaminio pavadinimas gali biiti papildomas siirio klasifikaciniu apibiidinimu pagal $iy reikalavimy
4 ir 16 punktus.

20. Etiketéje turi buiti nurodytas siirio sausosios medziagos riebaly kiekis procentais arba
strio masés riebaly kiekis procentais. Papildomai gali biiti nurodomas siirio klasifikacinis
apibudinimas pagal Siy reikalavimy 14 punkta.

21. Tuo atveju, kai siirio sudétyje yra prieskoniy, prieskoniniy darzoviy ar kity ne pieno
kilmés sudedamyjy daliy, stirio pavadinimas turéty biiti papildytas zodZziais ,,Stris su “,
1 tusCia tarpa irasant bendruosius ar iprastinius prieskoniy, prieskoniniy darzoviy ar kity
sudedamuyju daliy pavadinimus.

22. Gaminiy, neatitinkanciy Siy reikalavimuy ir nepriskiriamy KN 0406 kodui, kai juos
gaminant pagal iprasting striy gamybos technologija naudojamas i§ dalies nugriebtas pienas
pridedant augaliniy riebaly, pavadinimas turi biiti ,,Siirio gaminys su augaliniais riebalais®.
Pateikiant pavadinima etiketéje visi Zodziai turi biiti to paties Srifto ir dydzio raidémis vienoje
vietoje. Gaminiy, kurie gaminami i§ pieno kilmés baltymy, augaliniy riebaly nesilaikant jprastinés
striy gamybos technologijos, taciau savo forma, konsistencija ir savybémis panaSiomis { siirius,

pavadinime negali buti zodZio ,,stris“. Tokio gaminio pavadinimas turi buti ,,Baltyminis gaminys*.



VII. PAMATINIAI MEGINIU EMIMO IR ANALIZES METODAI

23. Méginiai imami pagal LST EN ISO 707:1999 ,,Pienas ir pieno produktai. Méginiy
émimo taisyklés (ISO 707:1997)%.

24. Riebaly kiekis nustatomas pagal LST EN ISO 1735:2005 ,.Suris ir lydyto siirio
produktai. Riebaly kiekio nustatymas. Gravimetrinis metodas (pamatinis metodas) (ISO
1735:2004)".

25. Sausosios medziagos kiekis nustatomas pagal LST EN ISO 5534:2005 ,,Siiris ir lydytas
stris. Visuminio sausyjy medziagy kiekio nustatymas (pamatinis metodas) (ISO 5534:2004) .

PASTABA. Siriai gali buiti tiriami ir kitais jprastiniais bei lygiaverciais pagal tiksluma
metodais, kaip nurodyta 2008 m. kovo 5 d. Komisijos reglamento (EB) Nr. 273/2008, nustatancio
iSsamias Tarybos reglamento (EB) Nr. 1255/1999 taikymo taisykles, susijusias su pieno ir pieno

produkty analizés bei kokybés vertinimo metodais (OL 2008 L 88, p. 1), 2 straipsnyje.




